80g

80g

100g

50g

120g

120g

120g

120g

Jidelni listek

Hotel Slavie SpindlerGv Mlyn

Predkrmy / Vorspeisen
Gratinovany kozi syr s marinovanou ¢ervenou fepou a salatem
Gegriller Ziegenkase mit rote Riiben Carpaccio und Blattsalat
Hovézi carpaccio
Rindercarpaccio
Grilovany hermelin s brusinkovym ragl
Gegrillter Camembert mit Preiselbeerenragout
Kachni prsuto s brusinkovou pénou a bylinkovou bagetkou

Entenprosciutto mit Preiselbeermousse und Krduterbaguette

Polévky / Suppen
Dle denni nabidky
Tagessuppe
Cesnecka

Knoblauchsuppe

Détska jidla / Kindergerichte
Kureci fizek s hranolkami a keCupem
HihnerSchnitzel mit Pommes und Ketchup
Tagliatelle s rajcaty
Tagliatelle mit Tomaten
Svickova na smetané
Rinderbraten mit Sauerahmsosse
Hovézi pecené s rajskou omackou

Rinderbraten mit Tomatensosse

119K¢

140K¢

140K¢

180K¢

79K¢

89K¢

120K¢

120K¢

170K¢

170K¢



200g

200g

180g

180g

180g

200g

200g

750g

300g

200g

300g

120g

250g

200g

Hlavni jidla / Haupgerichte
Svickova na smetané
Rinderbraten mit Sauerrahmsosse
Hovézi pecené s rajskou omackou
Rinderbraten mit Tomatensosse
Pikantni hovézi gulas
Pikanter Rindergulasch
Danci gulas s korfenovou zeleninou
Hirschgulasch mit Wurzelgemise
Jeleni kyta s Sipkovou omackou
Hirschkeule mit Hagebuttensauce
Medailonky z vepfové panenky se Svestkovou omackou
Schweinelendemedaillons mit Pflaumensosse
Kachna pecend s jablky, Cervené zeli
Ente mit Apfeln gebraten, Rotkraut
Kachni prsa v lovecké omacce
Entenbrust mit Wildsausse
Marinovna Zebirka s pikantni medovou glazurou, kien
Gebratene Schweinerippchen mit pikanter Honigglazur
Steak z veprové krkovice
Schweinenackensteak
Kufeci steak s bylinkovym maslem
Hahnchenbrusteak
Rumpsteak na grilu
Rumpsteak von Grill
Tatarsky biftek s topinkami a ¢esnekem
Beefsteak Tartar mit Knoblauchbrot
Velky fizek z krkovice
Grosses Schweinenacken Schnitzel
Kufeci fizek

HihnerSchnitzel

330K¢

290K¢

290K¢

320K¢

380K¢

350K¢

350K¢

350K¢

370K¢

370K¢

240K¢

460K¢

390K¢

350K¢

240K¢



200g

2ks

180g

200g

200g

1ks

1ks

1ks

20g

20g

4ks

80g

Noky s kufecim masem, Spenatem a smetanou

Gnocchi mit Hilhnchen, Spinat, Rahm und Parmazan

Vegetaridnskd jidla / Vegetarische Gerichte

Borlvkové knedliky
Heidelberenknddel
Smazeny syr
Gebratener Kase
Tagliatelle Aglio Olio
Tagliatelle Aglio Olio
Tagliatelle Pomodori

Tagliatelle Pomodori

Peprova omacka
Pfeffersosse
Svestkova oméacka
Pflaumensosse
Kari omacka
Currysosse

Kecup

Ketchup

Tatarskd omacka

Tartarsosse

Chléb krajeny
Geschnittenes Brot
Hranolky

Pommes frites

Omacky / Sossen

Prilohy / Anhédnge

210K¢E

190K¢

190K¢

190K¢

190K¢

49K¢

49K¢

49K¢

29K¢

29K¢

39K¢

59K¢



4ks

4ks

80g

80g

80g

80g

80g

80g

1ks

Houskovy knedlik 49K¢
Semmelknédel
Bramborovy knedlik 49K¢
Kartoffelnknodel
Pecené brambory 65K¢
Gebackene Kartoffeln
Stouchany brambor 65K¢
Stampfkartoffel
Bramboracky 65K¢
Kartoffelnpuffer
Spekové knedliky 65K¢
Speckknddel
Fazolky 75K¢
Bohnen
Gratinovana zelenina 75K¢
Gratiniertes Gemuse
Bageta s bylinkovym maslem 55K¢
Baguette mit Krauterbutter

Salaty / Salate
Rajéatovy saldt s cibulkou 70K¢
Tomatensalat mit Zwiebeln
Okurkovy salat 70K¢
Gurkensalat
Sopsky salat 170K¢
Gemischter salat mit Balkan Kase
Caesar salat s kurecim masem, krutony a syrem 230K¢

Caesar salat mit Huhn, Crutons und Parmasan



Dezerty / Desserts

Zmrzlina dva kopecky 69K¢
Zwei Kugeln Eis

1ks Palacinka s domaci marmeladou, Slehacka 140K¢
Palatschinken mit Marmelade und Schlagsahne

lks  Palacinka s ¢okolddou, rumem a vlasskymi ofechy 150K¢
Palatschinken mit Schokolade, Rum und Walnisen

1ks  Cokolddovy fondant s visfiovou omackou a vanilkovou zmrzlinou 150K¢
Schokoladensoufflee mit Sauerkirschsauce

1lks  Livanecky s tvarohem 150K¢
Pfannkuchen mit Huttenkdsse

1lks  Bor(ivkovy knedlik 120K¢
Heidelbeerenknddel

1ks  Hruska v karamelu s rumem ¢okoladou a Slehackou 150K¢

Birnen in Karamel mit Rum, Schokolade und Schlagsahne

Informace Hotelu :

Snidané od 8hod do 10hod
Restaurace je oteviena od 11:00hod do 22hod
Wellness
PFistupné od 8hod do 21hod
Zamluveni ¢asu u personalu Hotelu

Wellness s Jacuzzi a saunou, v letnim obdobi dvé terasy, kde hosté mohou
ochutnat Hotelové MENU v kombinaci s Sirokou Skalou moravskych a italskych
vin.

Radi Vas privitame i s VasSimi domdacimi mazlicky.

Hotel Slavie, Okruzni (Horni) 134, Spindleriv Mlyn, 543 51

Rezervace tel.: +420 728 157 107
Email : recepce@slaviespindleruvmlyn.cz




V prizemi hotelu se nachazi velka stylova restaurace, kterd pojme celou kapacitu
objektu. Restaurace je rovnéZ oteviena i pro pfichozi. Zakladame si na kvalitni
Ceské kuchyni pfipravené z cerstvych surovin. Snidané jsou podavané bufetovym
zplsobem, obédy a veCere vybérem z menu prfipadné dle prani hotelového
hosta.

Nas rodinny hotel a restaurace, s bohatou tradici, se nachazi primo v srdci
Krkono$ ve stfedisku Spindler@iv Mlyn. Diky vyjimeé&né poloze ma vyborny vyhled
na celé mésto a na sjezdovky Medvédin. Poloha hotelu navazuje na stezky pro
vypravy do ptilehlych hor. Nasim hostim nabizime pfijemné prostiedi s
pratelskou a domaci atmosférou. Nas hotel prosel rozsahlou rekonstrukci v
letech 2023 a 2024 a nabizi pokoje v kategoriich Standard, Lux a Delux.
Restaurace nabizi snidané formou bufetovych stolll. Obédy formou A La Carte, s
Sirokou nabidkou ceskych a mezinarodnich specialit, které pro Vas pripravil
Séfkuchar Hotelu Slavie. Hotelovym hostl je k dispozici Wellness s Jacuzzi, saunu
a v letnim obdobi dvé terasy, kde hosté mohou ochutnat degustacni MENU v
kombinaci s Sirokou Skalou moravskych a italskych vin. Hotel je vhodny pro
mensi firemni akce, teambuliding trip a je vybaven potfebnou audio-video
technikou a ozvucenim. Radi Vas ptivitame i s VasSimi domacimi mazlicky.



